Stockholms Vinkallares Traditionella Julbord

Serveras fran och med tisdagen den 1 dec

Sillar och Strommingar
Inlagd sill, Matjessill, Senapssill, Min lilla tradgardssill, Sillsallad,
Lojromsgravadstromming,
Ort och vitloksgravad strémming.

Kalla Fiskar
Agghalvor med sikrom och rédlok, Varmrokt lax,
Lengravad lax med hovmastarsas, Kall inkokt lax med
dillmajonds, Varmrokta fiskar med sas verts.

Kallt
Griljerad Julskinka med hemlagad senap, Rokt renstek med
pepparrotsgradde, Pressylta,
Rodbetssallad, Hemlagad pastej,
Munsokorv, viltkorv, Lufttorkad bayonskinka.

Smavarmt
Revbensspjdll med applemos, Kottbullar, Prinskorv,
Jansons Frestelse, Rodkal, Aggrora.

Ostar & Brod
Hardostar, Vortbrod, Vikabrod,
Dessertostar med tillbehor.

Dessertbord
Ris ala Malta, Klenatter med gradde och hjortronmylta,
Farskskuren fruktsallad, Pepparkakor, Mandariner,
Julgodis och Choklad.

510: - (exklusive moms) berdknad pa minst 20 personer
Lokalhyra ar inkluderat i priset . Lokalen disponeras till kl. 24.00. Darefter
extra debitering



