
Stockholms Vinkällares Traditionella Julbord 
 

Serveras från och med Onsdagen den 30 november 
 

Sillar och Strömmingar 
Inlagd sill, Matjessill, Senapssill, Min lilla trädgårdssill, Branteviksill, 

Sillsallad, 
Tomat och sherrysill, Löjromsgravadströmming, 

Dill och vitlöksgravad strömming. 
 

Kalla Fiskar 
Ägghalvor med sikrom och rödlök, Varmrökt lax, 

Lengravad lax med hovmästarsås, Kall inkokt lax med 
dillmajonäs, Varmrökta fiskar med sås verts. 

 
Kallt 

Griljerad Julskinka med hemlagad senap, Rökt renstek med 
pepparrotsgrädde, Pressylta, 

Rödbetssallad, Hemlagade patéer, 
Munsökorv, viltkorv, Lufttorkad bayonskinka. 

 
Småvarmt 

Revbensspjäll med äpplemos, Köttbullar, Prinskorv, 
Jansons Frestelse, Rödkål, Äggröra. 

 
Ostar & Bröd 

Hårdostar, Vörtbröd, Vikabröd, 
Dessertostar med tillbehör. 

 
Dessertbord 

Saffranspannkaka med björnbär, Klenätter med skogsbärsmylta,  
Moussetartlette. Färskskuren fruktsallad, Pepparkakor, Clementiner, 

Julgodis och Choklad. 
 

549: - (exklusive moms) beräknad på minst 20 personer 
Lokalhyra är inkluderat i priset . Lokalen disponeras till kl. 24.00. Därefter 

extra debitering 
 


