SIOFARTSHUSET FESTVANINGAR

JULMENY 2016

BORDSBUFFE
3- sorter sill, gubbrora, Anya potatis med brynt smor & picklad 16k,
vasterbottenost, sjofartslimpa, surdegsknacke och vispat smor

Eller / och

FORRATT
Ortrimmad lax 36° C med lattrokt silverdl, Kalixldjrom, riven dggula,
brannvinsostkram, dill, picklade senapsfron, syrad |6k och svartkal
*
VARMRATT
Apelsin & fankalstekt gardsgrisrygg med rilette av bogen, portvinsky, kalrot,
apple, sasongens kal samt potatis & cheddarcreme
*
DESSERT
Mijolkchoklad & kryddcremoux med karamelliserad madeiraglass,
korsbar, vita russin och bryntsmérkrutonger.

3 serveringar: 597: -/p. (669: - inkl. moms)
4 serveringar: 731: -/p (819: - inkl. moms)

Lagg till en klassisk julvickning
Sjofartshuset griljerade julskinka med tva sorters senap,
picklad rodlék, smor och nybakat vortbrod
95: - (119: - inkl. moms)

DRYCKESPAKET
Glégg med russin & mandel, pepparkakor med Stiltoncréme
Nils Oscar God Lager, 33cl. samt 4 cl. Sjofartssnaps*
1 gl, med pafylining Marchesi Mazzei, Zisola, Sicilien, Italien
1gl, Barbeito, Malvasia 10y, Portugal

Pris: 363:- (454:- inkl. moms)
*Ev. pafylining av snaps debiteras efter atgang
Kaffe 30:- (34:- inkl. moms)

Van.l,Skeppsbrorummet med tillhérande gustavianska salonger: 2674:-(2995:-inkl moms) kl.19.00-02.00
Van. H1/1V, Strémsalongen / Neptunisalen: 4460:-(4995:-inkl. moms) kl. 19.00-02.00






